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11.00 - 14.00h
DENNi MENU — RESTAURACE
PONDELI 15.04.
Spenatovy krém s modrym syrem
Steak z veprové krkovice, restovana barevna cibule, opékany brambor, aioli majonéza 160.-
Italské kufeci smazené v parmazdnovém tésticku, spatzle se smetanou a pasirovanymi rajcaty 165.-
Burgundské hovézi ragli dusené s karotkou, Zampidny a cervenym vinem, bramborové pyré 165.-

FIT MENU Recky salét s fresh zeleninou, balkdnskym syrem, &ernymi olivami a kuFecimi prsy, focaccia ~ 160.-

UTERY 16.04.

Kufeci vyvar s nudlemi a zeleninou

Smazené filé z tildpie, vareny brambor s pazitkovym maslem, majonéza s Cerstvym koprem 160.-
Pikantni kufeci soté s cesnekem, paprikou a ¢ervenou cibuli, jasminova ryze, zakysana smetana 165.-

Hacken steak z hovéziho karabacku, fazole v tomatové omacce, grilovana slanina, pecaky,

dip z hrubozrnné hof¢ice 165.-
PULLED BURGER Trhané veprové, slaninovy dZem, salat, jemné pikantni mayo,

glazovana Cervena cibule, okurkovy pickels, hranolky 170.-

STREDA 17.04.
Frankfurtska polévka
ALPSKE GROSTLR restované brambory s vepfovym, kufecim a hovézim masem, ¢esnek, cibule,

sazené vejce, zelny salat 160.-
Madarsky teleci perkelt s paprikou a smetanou, Zemlovy knedlik 165.-
Medailonky z veprové panenky, dijonskd omacka se smetanou, pecené brambory,

konfitovana ¢ervena cibule 170.-
ASIE MENU Thajské nudle restované se stir fry zeleninou, kufecimi masem a sojovym glazé, sezam 165.-

CTVRTEK 18.04.
Slovenska zelna polévka s uzeninou
TYROLER VOGEL, mlety veprovy zavitek peceny ve slaniné, pdrkové rugli se smetanou,

$touchany brambor 160.-
Znojemska hovézi pecené, jasminova ryze 165.-
Teleci medailonky z grilu, bernskd omacka, zamecké brambdrky, cuketa s tymidanovym maslem 175.-
ITALIAN MENU Penne s listovym Spendtem, gorgonzola syrem a vlasskymi ofechy,

filirovana panenka z grilu 165.-
PATEK 19.04.

Toskanska tomatova

Farmarské halusky s oravskou brynzou, restovanou slaninou a strouhanym ostépkem 160.-
Smazeny syr prokladany sunkou, hranolky, tatarska omacka 165.-
Hovézi ro$ténd dusenad ve vlastni $tavé, sazené vejce se sunkou, opékany brambor, pazZitkovy dip 170.-
GURMAN MENU Filé z turidka Zlutoploutvého na masle, omdacka z pasirovanych rajéat s ¢esnekem,

zazvorem a kurkumou, jasminova ryze 228.-

HOTEL&RESTAURANT GRAPHIC
TEL: +420 555 506 888
info@hotelnj.cz, www.hotelnj.cz



mailto:info@hotelnj.cz
http://www.hotelnj.cz/

