SVATEBNI, OBEDOVE MENU

PREDKRM

- Kachni pastika s mandlemi, ovocné chutney, domacifocaccia
- Losos gravlax (zauzeny) s kienovou pénou, trhané salaty, bageta
- Hovézirostbeef s jemné pikantni salzou, rukola s mini tomaty, domaci focaccia

POLEVKA

- Hovézivyvar s jatrovymi knedli¢ky, nudlemi a zeleninou

- Hovézivyvar s hovézi oharnkou, nudlemi a zeleninou

- Slepicivyvar s masem, nudlemi a zeleninou

- Toskanska tomatova polévka s créme fraiche a ¢erstvou bazalkou

HLANi CHOD

- épikované hovézi pe€eng, svickova omacka s brusinkami,
karlovarsky a houskovy knedlik
- Vepfova panenka z grilu, tymianovy demi glaze
bramborové pyré s listovym Spenatem a esnekem
- Grilované hovézi medailonky, fazolové lusky balené ve slaning, omacka z portského vina,
gratinované brambory
- Filirované kachni prso, silna omacka s brusinkami, smazena bramborova kroketa v mandlové kruste,
baby karotka
- Kufecirolada plnéna slaninou a bylinkami, bazalkova omacka se smetanou,
gratinované brambory
- Spiz z veptové panenky prokladany slaninou a &ervenou cibuli, pepfova omadka,
pecené brambory
- MIXGRILL, vepfovéa panenka, kufeci prso, hovézi mlety steak, kukufi¢ny klas,
jacket potatoe s bylinkovym créme fraiche

DESERT

- Italské tiramisu s mascarpone créme

- Cokoladovy fondant s ovocnym sorbetem, créme fraiche a coulies
- Brownies se slanym karamelem a vanilkovou zmrzlinou

- Panna cotta s fresh ovocem



SVATEBNI VECERNI / ODPOLEDNI RAUT

STUDENE

- Tortilla plnéné zeleninou, kufecim masem a blue cheese dipem
- Smazené kureci fizeCky

- Smazené fizeCky z vepfové panenky

- Beeftartatz pravé svickové

- Peceny veprovy bicéek na chillia medu

- Kurecirolada plnéna slaninou a masovou pénou

- Tapasy s parmskou Sunkou

- Tapasy s uzenym lososem

- Syrova misa s italskymi uzeninami a ovocem

- BBQ zebirka

- Pecené kureci Spaliky

- PecCenaveprova kolena (vykosténa)

- Vepfova panenka, pepfovd omacka zjemnéna smetanou

- Gulas z hovéziho krku

- Tikka masala z kufecich prsou v omacce z pasirovanych rajéat s Cesnekem, zazvorem a koriandrem

SALATY A PRILOHY

- Jedno druhové ovocné misy

- Colleslow

- Caesarsalat

- Recky salat

- Capresse, baby mozzarella s cherry raj¢atky a pestem
- Bramborové pyré

- Opékany brambor

- Jasminovaryze

- Focaccia, pecivo, chléb

GRILL / EXTRA / VECERNI CATERING OD 40 OSOB

- Krevety restované na olivovém oleji s jemnym chilli a Eesnekem
- Hoveézi medailonky z pravé svickové

- Filé znorského lososa

- Peceny losos v celku

- Marinované kufeci prsa

- Rozpékany camembert

- PecCenaveprova kyta cela

OMACKY / SALZY
- Pepfova omacka
- Chimichuri salsa

- Spanélska pikantni salsa



MIiICHANE NAPOJE

- Aperol spritz

- Mojito

- Gin &Tonic

- Malinova limonada

- Levandulova limonéada
- Limetkova limonada

NAPOJE

NAPOJE

Moznost zajisténi v8ech alko a nealko ( pouze balené ve skle ) ndpojd za nakupni ceny.

Uétujeme pouze 10% manipulaéni poplatek.

Vyhodou je, Ze veSkeré nezkonzumované napoje (uzaviené lahve) odebereme zpét, véetné rozEepovaného piva nebo

prosecca.

NABIDKA INVENTARE

- Prosecco sklenice
- Nealko sklenice

- Nealko - limonady
- Whisky

- Pivni sklo

- Kompletni pfibor

- Talife polévkové

- Talife masové

- Talife desertni

INVENTAR / SLUZBY

CENY

NABIDKA SLUZEB

Prostfeni tabule

ZapUj¢eni rautovych stold s ubrusy
ZapUjceni koktejlovych stol( s ubrusy
Grill venkovni

Coffee station

Vyéepni zafizeni na pivo

Vyc&epni zafizeni na prosecco

Nize uvedené ceny jsou orientacni, nebot kazda svatebni oslava je individualni a pfi cenotvorbé zalezi na mnoha

aspektech — pocet host(, zazemi kuchyné, misto konani atd.

NABIDKA CEN

Orientacni cena obédového menu / osoba

- Ctyfchodové menu
- Tfichodové menu
- Dvouchodové menu

Orientacni cena odpoledniho rautu

- Osoba

990.-ké
850.-ké
690.-k&

650.- az 900ke

Orientacéni cena vecerniho grilovani od 40 osob

- Osoba

650.- az 900.-k&



