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DENNI MENU - RESTAURACE

PONDELI 23.03.

Cockova polévka

Italské gnocchi v omdacce Quattro formaggi, ziemnéné smetanou, kufeci prsa z grilu, smazena rukola
TIKKA MASALA marinované kureci v omacce z pasirovanych rajcat se zazvorem,

kurkumou a ¢esnekem, zakysana smetana, jasminova ryze, cerny sezam

Steak z veprové panenky, francouzska omacka se slaninou, ¢esnekem, petrzelkou a smetanou,
korenéné pecaky

GYROS SALAT s fresh zeleninou, tzatziki dresinkem, kurecim gyrosem a olivami, focaccia

UTERY 24.03.

Sumavska bramboracka

Spaghetti v omacce z pecenych rajcat s bazalkou a parmezanem, kureci prsa z grilu

Veprova rolada plnéna italskou slaninou, mozzarellou a bylinkami, bramborova kase, silna $tava
Videniska rosténa dusena ve vlastni $tavé s lesnimi hfiby, fritovana cibulka,

jasminova ryZe, rajCatovy salat

BAO BUNS Trhané veprové v asijské tortille, imetkova majonéza, smazena cibulka, koriandr,
krevetové chipsy

STREDA 25.03.
Jarni zeleninova
Trhané kureci stehno, smetanova omacka se zauzenou paprikou, houskovy knedlik
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Zampidny portobello pIn&né masovou smési, gratinované parmezanem, bramborova kase, sezénni salat 185.-

Veprovy Saslik prokladany paprikovou klobdsou, slaninou a kapii, hranolky, pikantni dip
GURMAN MENU Hovézi medailonky s bylinkovym maslem, grilovana zelenina, pecené brambory,
dip z pe€eného Cesneku

CTVRTEK 26.03.

Brokolicovy krém

Krati jatra na rostu, grilovana slanina, hranolky, nase tatarska omacka

Svycarské lasagne, kuteci prsa, listovy §penat, emental, pasirovana rajéata, trhané salaty s vinaigrett
Veprova panenka z grilu, Zampiénova omacka se smetanou a tymianem, opékany brambor

PAD THAI marinované kureci, ryZzové nudle, koriandr, limeta, ofechy, chilli, jarni cibulka, ¢erny sezam

PATEK 27.03.

Hovézi vyvar s ryzi a hraskem

Pecené kureci stehno na bylinkach, jasminova ryZe, ovocny kompot

Italské téstoviny AGLIO OLIO, cesnek, chilli, olivovy olej, parmazan, filirovana panenka z grilu
Smazené teleci medailonky, zamecké bramburky s prepusténym maslem, polni¢ek s mini tomaty
NORSKY LOSOS s bazalkovou oméackou, blansirovana brokolice, bramborové pyré
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