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DENNI MENU-RESTAURACE
PONDELI 20.07.
Cesnekova polévka s uzenym masem
Roldda SALTIBOCA z veprové panenky plnéna parmskou Sunkou a Salvéjovym maslem,
maslovy brambor, karotka 180.-
Picata milanese, smaZené kufeci v tésticku, téstoviny s tomatovym sugem, bazalkou a parmezdnem 185.-
Hovézi nudlicky na slaniné, Zampidnech a brandy, jasminova ryZe, michany salat 195.-
RECKY SALAT Kufeci prsa, fresh zelenina, tzatziki dresink, olivy, balkansky syr, focaccia 185.-
UTERY 21.07.
Hrstkova polévka
Chilli con carne na pikantnim fazolovém ragl s kukufici, tortilla s cedarem 180.-
Kureci prso grilované se slaninou, gratinované syrem, bramborova kase, demi glace 185.-
Pecené kachni stehno, kysané zeli se slaninou, bramborovy knedlik, omastek 199.-
ITALIAN MENU Taglaitelle s bazalkovym pestem, olivovym olejem a parmezanem,
filirovand panenka z grilu, restovand seminka 185.-
STREDA 22.07.
Gulasova polévka
Smazené medailonky v bramborakovém tésté, zelny salat 180.-
Pecené kureci $paliky na medu a chilli, stouchany brambor s jarni cibulkou, marinovana zelenina 185.-
PULLED BURGER s trhanym veprovym, salat, rajce, okurek, slaninovy dZzem, majonéza, hranolky 199.-
SWEET MENU Dukatové buchticky, vanilkova omacka, cerstvé ovoce, karamel 175.-
CTVRTEK 23.07.
Zampiénova polévka s bramborem
Hribkové rizoto s bilym vinem a maslem, rukola, filirovana panenka z grilu 180.-
Pecené kriti na cesneku, listovy Spenat, vareny brambor, restovana cibulka 185.-
Videniska rosténa dusena ve vlastni stavé s lesnimi hfiby, bramborova kase, okurkovy salat 208.-
BUN BO NAM BO Marinované hovézi nudlicky, ryZzové nudle, julienne zelenina, mungo klicky,
orechy, asijska omacka, koriandr 199.-
PATEK 24.07.
Hovézi vyvar s ryzi a hraskem
Kufeci kung pao s asijskou zeleninou, ofisky a séjovym glazé, jasminova ryze 180.-
Smazena kureci kapsa plnéna sunkou a goudou, bramborova kase, trhané salaty s vinaigrett 188.-
Hovézi pecené, varené vejce, koprova omacka, brambory na pare 199.-

GURMAN MENU Norsky losos na trhanych salatech, nové brambory s paZitkovym maslem, limetovy dip 248.-
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