G

11.00 - 14.00h
DENNI MENU-RESTAURACE
PONDELI 27.07.
Zeleninovy krém
Veprové vypecky pecené na anglické slaning, stouchany brambor, nakladané okurky 180.-
Kureci gyros, tzatziki salat, c¢esnekovd mayo, hranolky 185.-

Italské téstoviny ve smetanové omacce se susenymi rajéaty a jemnym chilli, filirovand panenka z grilu ~ 195.-
KUS KUS SALAT Kus kus, olivovy olej, ¢esnek, paprika, ¢ervena cibulka, cizrna,

blansirované kufeci prso v silném vyvaru 185.-
UTERY 28.07.

Frankfurtska polévka

Smazeny syr Gouda, maslové brambory, nase tatarska omacka 180.-
Znojemska veprfova pecenég, jasminova ryie 185.-
Veprova panenka z grilu, pepfova omacka zjemnénd smetanou, opékany brambor 195.-
TIKKA MASALA Marinované kureci, omacka z drcenych raj¢at s kurkumou, zazvorem a ¢esnekem,

jasminova ryze, ¢erny sezam 185.-

STREDA 29.07.
Jihoceska kulajda

Krlti jatra na rostu, hiebinek slaniny, hranolky, bluecheese dip 180.-
Spenatové spatzle, unkova omacka se smetanou a petrzelkou, filirovana panenka z grilu 185.-
Spanélsky ptacek z hovéziho roéténce, jasminova ryZe, rajéatovy salat s cibuli 199.-
CLUB SANDWICH kufreci prsa, slanina, vejce, salat, rajce, citronova mayo, hranolky 195.-

CTVRTEK 30.07.
Hanacké kyselo
Mexické buritto plnéné mletou masovou smési s fazolemi a kukufici, cedar, zakysana smetana, hranolky 180.-

KuFeci prsa s macerovanou broskvi, gratinované Goudou, brusinkova omacka, bramborové pyré 185.-
Dusena licka na ¢erveném viné s kofenovou zeleninou, bramborova kase 199.-
RISOTTO Al GAMBERI RyZe Arborio, bilé vino, parmezan, bazalka, krevety restované

na cesnekovém masle 195.-
PATEK 31.07.

Kufeci vyvar s nudlemi a zeleninou
Smazena ryze NASI GORENG, jarni cibulka, mungo kli¢ky, asijska omacka, ¢esnek, zazvor,

trhané kureci, sazené vejce 185.-
Smazené Cesnekové kotletky, bramborova kase, okurkovy saldt se zakysanou smetanou 185.-
Spikovana hovézi pecené, svitkova omacka s brusinkami, houskovy knedlik 199.-

GURMAN MENU Veprova pluma z grilu (Spanélsko 28 dni zrani), chimichuri salza, kukufi¢ny klas
peceny brambor s bylinkovym créme fraiche 248.-
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