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ROZVOZOVE MENU

PONDELI 14.09.

Polévka z bilych fazoli

HFibkové rizoto s bilym vinem a maslem, rukola, filirované kufeci prso

Sekana pecené, sazené vejce, stouchany brambor, okurkovy salat

Vepfova panenka z grilu, francouzska omacka s Sunkou, Zampidny, smetanou a petrzelkou,

opékany brambor

ITALIAN SALAT trhané salaty s masitymi rajéaty, mozzarellou, bazalkovym pestem a olivovym olejem,
kureci prso z grilu, focaccia

UTERY 15.09.

Cesnekova polévka z uzenych zeber a bramborem

Chilli con carne na pikantnim fazolovém ragu s kukufici, tortilla s ¢edarem

Kureci kung pao s asijskou zeleninou, ofisky a sdjovym glazé, jasminova ryze

Hovézi medailonky z grilu, fazolové lusky restované se slaninou, opékany brambor, ¢esnekovy dip
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LASAGNE s kurecimi prsy, pasirovanymi raj¢aty a baby Spendatem, gratinované ementalem, trhané salaty 165.-

STREDA 16.09.

Valasska kyselice

Smazené kureci medailonky v bramborakovém tésté, zelny salat

KuFeci prsa plnéna chorizem, smetanova omacka s mini tomaty a bylinkami, jasminova ryze
Spiz z veptové panenky prokladany slaninou a cibuli, opékany brambory, nase tatarskd omacka
CZECH MENU Hovézi pecené, varené vejce, koprova omacka, brambory na pare

CTVRTEK 17.09.

Brokolicovy krém

Pecené kureci Spaliky na masle a bylinkach, pazitkovy brambor ovocny kompot

Segedinsky gulas z veprové plece, houskovy knedlik

Jeleni ragli na Cerveném ving, glazovana karotka, bramborové pyré

POKE BOWL Grilovany norsky losos, jasminova ryze, fava fazolky, okurka, redkvicky, avokado,
havajsky dresink, koriandr, sezam

PATEK 18.09.

Hovézi vyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi

Tagliatelle AGLIO OLIO, olivovy olej, ¢esnek, chilli, kufeci prsa, parmezan

Smazena kureci kapsa plnéna sunkou a goudou, bramborova kase, trhané salaty s vinaigrett
Trhané kachni stehno, kysané zeli se slaninou, bramborovy knedlik, vypek

GURMAN MENU Pfeffer nudlicky z pravé svickové, smetanova omacka se zelenym peprem,
restovany brambor s ¢ervenou cibuli
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