G

11.00 - 14.00h

DENNI MENU-RESTAURACE
PONDELI 12.10.
Polévka z bilych fazoli
Hfibkové rizoto s bilym vinem a maslem, rukola, filirované kureci prso 180.-
Svédské masové kulicky, brusinkova omécka se smetanou, vafeny brambor 185.-
Vepfova panenka z grilu, francouzska omacka s Sunkou, Zampidny, smetanou a petrzelkou,
opékany brambor 195.-
VEGA MENU Domdci téstoviny s omackou pomodoro, Cerstva bazalka, italsky syr burrata 199.-
UTERY 13.10.
Moravska cesnecka
Smazené kureci medailonky, bramborova kase, salat coleslaw 180.-
Kureci kung pao s asijskou zeleninou, ofisky a sdjovym glazé, jasminova ryze 185.-

Medailonky z veprové panenky, fazolové lusky restované se slaninou, opékany brambor, bylinkovy dip  199.-
LASAGNE s boloriskou masovou smési, gratinované parmezanem, trhané salaty s vinaigrett 188.-

STREDA 14.10.
Mad'arska paprikova s klobasou

Chilli con carne na pikantnim fazolovém ragl s kukufici, tortilla s cedarem 180.-
Restovana kruti jatra, omacka z portského vina, restované Zampiony, smazena kroketa 185.-
Asijské kachni prso pecené do rGizova, omacka s medem, zazvorem a sdjou,

jasminova ryzZe, julienne zelenina 199.-
CZECH MENU Bramborové knedliky pInéné uzenym masem, kysané zeli, restovana cibulka 185.-

CTVRTEK 15.10.
Hraskovy krém

Pecené kureci Spaliky na masle a bylinkach, pazitkovy brambor ovocny kompot 180.-
Segedinsky gulas z veprové plece, houskovy knedlik 185.-
POKE BOWL Grilovany norsky losos, jasminova ryze, fava fazolky, okurka, redkvicky, avokado,

havajsky dresink, koriandr, sezam 209.-
BBQ RIPS Pecena veprova Zebirka 400g marinované v BBQ omacce, kukuricny klas,

jacket potato s bylinkovy créme fraiche 199.-
PATEK 16.10.

Hovézi vyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi

TIROLER VOGEL mleté veprové balené ve slaning, pérkové ragli se smetanou, mackany brambor 185.-
Smazena kotleta plnénad slaninou a nivou, bramborova kase, trhané salaty s vinaigrett 195.-
Tagliatelle AGLIO OLIO CON GAMBERI, olivovy olej, ¢esnek, chilli, grilované tygri krevety 199.-
GURMAN MENU Jeleni steak, omacka RED WINE, cukrovy hrasek, dyrnové pyré 248.-
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