G

DENNi MENU — RESTAURACE

PONDELI 26.10.

Porkova polévka se smetanou

Kureci gyros, hranolky, fecky salat s balkanskym syrem, hranolky, aioli

Veprova pecené na Zampidnech, stouchany brambor, okurkovy salat se zakysanou smetanou
Hribkové rizoto s bilym vinem, maslem a parmezanem, filirovana panenka z grilu

VEGA MENU SmaZena zeleninova variace (kvétak, cuketa, Zampién), maslovy brambor, bylinkovy dip

UTERY 27.10.

€ockova polévka s uzeninou

Smazené kureci medailonky v bramborakovém tésté, zelny salat

Italské gnocchi ve smetanové omacce s modrym syrem a listovym Spendtem, kufeci prso z grilu
Vepfova panenka z grilu, demi glace s €erstvym tymianem, bramborova kase, brokolice

GURMAN MENU Jeleni medailonky, demi glace s liskami, bramborova kroketa, karamelizovand karotka

STREDA 28.10. STATNi SVATEK
Hovézi vyvar s jatrovou ryzi, nudlemi a hraskem
89.-
Jeleni medailonky, demi glace s liSkami, bramborova kroketa, karamelizovana karotka
298.-
Tagliatelle ve smetanové omacce s Cerstvou bazalkou, norsky losos z grilu, peceny citrén

288.-

Spiz z veptové panenky prokladany slaninou a cibuli, pepfova omacka, hranolky
288.-

Smazené kureci medailonky, bramborova kase, trhané salaty s caesar dresinkem
248.-

CTVRTEK 29.10.

Cesnekovy krém

Veprové vypecky, kysané zeli se slaninou, bramborovy knedlik, restovana cibulka

Quesadilla s raj¢atovou salzou, kureci prsa v jalapeno marinadé, cedar, guacamole, hranolky

Veprova panenka z grilu, dijonskd omacka, pecené brambory, chutney z ¢ervené cibule

TIKKA MASALA Marinované kureci v omacce z pasirovanych rajcat s kurkumou, ¢esnekem a zazvorem,
jasminova ryZe, zakysand smetana, sezam

PATEK 30.10.

Hovézi vyvar s nudlemi a zeleninou

Veprovy fizek, tradi¢ni bramborovy salat s majonézou, zeleninou a vejcem

Znojemska hovézi pecené, jasminova ryZe, salat coleslaw

Nilsky okoun v bylinkové krusté, italské téstoviny s bilym vinem, maslem a citrénem, grana padano
GURMAN MENU Hovézi rumpsteak 220g, bylinkové maslo, smazena cibule, jacket potato plnény
slaninou a ¢edarem
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